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Vier neue «Jeunes
Restaurateurs»

Dic Jeunes Restaurateurs d’Europe en Su-
isse (JRE) haben vier aufstrebende junge
Kochinnen und Koéche neu in thre Reihen
aufgenommen. Zihlte die exklusive Verei-
nigungbisher 26 Midnner und zwei Frauen,
sind es jetzt total 32 Mitglieder. «Damit
werden wir gegeniber anderen Berufsver-
banden attraktiver», sagte JRE-Prasident
Jorg Slaschek an der Aufnahmefeier im
Restaurant Kunsthof in Uznach. Die Mit-
glieder seien eine solidarische, kollegiale
Gemeinschaft und tauschlen ihr Fachwis-
sen aus. Die neuen Mitglieder sind:

Silvia Manser, Restaurant Truube in
Gais im Appenzellerland. Sie hat mit
ihrem Mann Thomas aus der friihe-
ren Dorfbciz c¢in Spezialititenparadies
fiir Geniesser gemacht, ohne die heime-
lige Atmosphire aufzugeben. Der Gastro-
fauhrer GaultMillau wurde auf das Lokal
aufmerksam und steigerte seine Bewer-
tung jedes Jahr bis auf15 Punkte.

Stefan Bader, Restaurant Zum Alten Ste-
phan in Solothurn. Der innovative junge
Kiichenchef ist seit 2010 Geschaftspart-
ner von Andy und Roberta Zaugg, den Be-
sitzern des traditionsreichen Stadtlokals.
Stefan Bader bictet cine gradlinige, sai-
songerechte Bistrokiiche. Das Restaurant
hat 16 GaultMillau-Punkte. Bader und sci-
nem Team ist es zudem gelungen, einen
Michelin-Stern zuriickzuholen.

Janine Hausmann und Christoph Koli
vom Restaurant Kunsthof in Uznach. Das
Restaurant mit historischer Hille und
modernem Inneren ist jung und aufstre-
bend wie seine Betreiber. Sie halten 15
Punkte im «GaultMillau» und ¢inen Mi-
chelin-Stern fir ihre marktfrische Kiiche
mit klassisch-mediterranem Touch.

Andri Casanova, Kichenchel im 2009
erdffneten Restaurant & Lounge essen’z in
Brugg. Der Name des Lokals isl eine Ver-
bindung von Essen und Essenz; auf der
Speisekarte stehen nur Grundzutaten -
also die Essenz der Speisen. Was auf den
Tisch kommt, ist klassisch-franzosisch,
aber modern und schnorkellos. Im «Gault-
Millau» hat das Lokal bereits 13 Punkte.

Prasident Jorg Slaschek, der mit seiner
Frau Regula das Gourmelrestaurant At-
tisholz in Riedholz fiihrt, gibt Ende Sep-
tember, nach zwei Jahren, sein Amt ab,
aus «Altersgriinden». «Ich bin dann 45
und werde ein membre d’honneur», sagt
er. Scine Nachfolge wird an der General-
versammlung in Riedholz bestimmt.

Die Vereinigung der selbstiandigen jun-
gen Kdoche hat cinen ecigenen Lehrlings-
wettbewerb. Er wird seit 2010 von Urs
Wandcler vom Restaurant Schonbiihl in
Hilterfingen organisiert. (ben)

Infos: www jre-schweiz.ch



